Vercéa S. Ver¢a M. Vojta lzzy




Vzpominani na skolu

Vojta
V této Skole jsme za pét let zaZili opravdu hodné.

Byli jsme na spousté& akci - navstéva muzei, divadel apod. Skola v pFirodé se
zde konala kazdy rok. Byli jsme také na lyzaku a fotili jsme se. Byly zde také
soutéze talentu v druziné, spousty zabavnych projektl a z divodu COVIDU
jsme zazili dokonce i vyuku pfes pocita€. Rizné akce nam zpfijemrnovaly
uceni. COVID nam ho sice trochu zkomplikoval, ale i tak jsme se ve Skole
naucili spoustu novych a zajimavych véci zabavnou formou. Pfejeme vam,
abyste si uzili posledni vydani naseho Casopisu, ale také konec $kolniho roku,
prazdniny a dalSi Skolni rok.

Verca S.

Ja si pamatuiji, Ze jsme byli napfiklad v Mobilnim planetariu. Dale jsme méli
kazdy rok Animanii. Také jsme byli v ZapadoCeském muzeu, svickarné.... |
kdyz obCas mélo byt néco jinak, vzdy jsme to zvladli. Méli jsme spoustu
projektl a akci, za které dékuji panim ucitelkam a pani feditelce.
Pfejeme vam, abyste si toho uzili tolik, co my.

Zde je tfeba fotka ze druhé tfidy.



Verca M.

Ja si pamatuiji, Ze jsme byli v nékolika muzeich, v divadlech (napfiklad v
divadle ALFA) a zazili jsme hodné dalSich super akci, a za to bych rada
podékovala hlavné nasi pani ucCitelce Romané a vSem ostatnim panim
uCitelkam, a také pani feditelce. Kazdy rok jsme jezdili na Skolu v pfirodé, ale
kdyz jsme jet nemohli kvili COVIDU, tak jsme si to dal$i rok vynahradili.
COVID nam v3e zkomplikoval, ale pofad jsme koukali vpfed, nikdy ne zpét.
Doufam, Ze i vy budete koukat vpfed a ne do minulosti. UZijte si zbytek roku a
dalSi roky ve Skole Easy Start. :)



Recké recepty

Jogurtovy kolaé¢ s orfechy a rozinkami

Suroviny

maslo 250 g (zméklé + trocha navic na vymazani formy)
krupicovy cukr 200 g

vejce 3 ks

mouka pSenic¢na hladka 400 g

kypfici prasek do peciva 2 CL

jogurt feckého typu 200 g + trocha navic na podavani
vanilkovy cukr 1 CL (Ize pouzit i vy$krabnuta seminka z 1/2 vanilkového
lusku)

skofice mleta 1 CL

hfebicek mlety 0,5 CL

pomeran¢ 1 ks (§tava a nastrouhana kara)

vlasské ofechy (nasekané) 100 g

rozinky 120 g

med k podavani

Postup

1. Ve velké mise vySlehejte maslo s cukrem do nadychané pény. Postupné

zaSlehejte vejce. Po Castech a na nizSi otaCky zapracujte prosatou
mouku s kypficim praskem. Pridejte jogurt, vanilku, skofici, hifebiCek a
pomerancovou Stavu a kuru a dobfe promicheijte.

. Rozpalte troubu na 180°C. Smichejte ofechy a rozinky. Dortovou formu
o pruméru 20 cm vymazte maslem a vylozte pecicim papirem. Polovinu
tésta vlijte do formy, uhladte a posypte polovinou smési ofechl a
rozinek. Vlijte zbylé tésto a ozdobte druhou polovinou smési.

. Formu presunte do trouby a pecCte 40 minut. Poté prikryjte povrch
alobalem a pecte jesté 20-30 minut, dokud Spejle zapichnuta do stfedu
kolaCe nevyjde sucha a tésto po stlaceni prstem nepruzi.

. Nechte zchladnout na mfiZce, teprve potom vyjméte z formy a
nakrajejte na dilky. Podavejte s kopeCkem jogurtu a zakapnuté medem.



Cokoladova babovicka

Suroviny

kakao holandského typu 80 g

mouckovy cukr 150 g

vejce 2 ks

maslo (rozpusténé) 100 g

susenky 200 g (napf. svétla esi¢ka, nalamana na drobné kousky)
mandle platky (nasekané) 50 g

Postup

Kakao, cukr, vejce a maslo spolu utfete v misce. Do smési pak opatrné
vmichejte kousky suSenek a mandli.

Hmotu natlaéte do babovicek vystlanych folii na potraviny a dejte vychladit.
Zabalte vCetné formiCky — a vznikne dvojdarek.




Soutéz pro 1. a 2. tridu

Toto jsou zvifatka z Cinského stinoveho divadla. Vasim ukolem je naucit se 3
zvifatka nazpamét. Své umeéni pfedvedte Verdi S.




Soutéz pro 3. a 4. tridu

VyFeste osmismérku. Redeni chodte ukazat Verdi S.

Jméno:
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Pokus

Tento pokus bude o tom, ze by se prazdna plechovka méla pohybovat, a to
aniz byste se dotkli plechovky.
Tak pojdme na to!

Potiebné véci:
nafoukly balének
prazdna plechovka

Postup:

Dame si plechovku na zem. Vezmeme si balének a otfeme si ho o vlasy.
Balonek otoCime tak, aby strana, kterou jsme tfeli o vlasy byla smérem k
plechovce. Zacnéte s balonkem hybat.

A je hotovo!




Omalovanky
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Vtipy

Jeden chameleon fika drunému: ,Mé to tady uz s tebou nebavi. Jdu pry¢.”
Druhy fekne: ,PocCkej, ja se zménim.”

Maly Pepicek vidi poprvé v zivoté pava. Strasné se poleka a zacne kfiCet:
~,Pomaoc, babi, ta slepice kvete!”

,Pomoz mi, nékdo mi zpfehazel dny v kalendafi!"
»~JO, a kdy?“
,2Jhm... zitra!“

,Mami, maly Honzik nemuaze usnout. Mam mu néco zazpivat?“
,Ne, zatim ne. Nejdfive to s nim zkus po dobrém.*

Rozhovor u o¢niho lékare:
,~Jaké pismeno vam ukazuji?*
.Kde jste?”

11



Hadanky
Jak se fika starému snéhulakovi?
Louze.
Vite, co mlzete drzet, aniz byste se toho dotkli?
Pusu.
Vite, jak pomoci vody ziskat svétlo?
Staci umyt okna.
Vite, ktera tfi slova ma nejradéji Zzralok?
Muz pfes palubu.
Vite, co déla osel, kdyz na néj sviti slunicko?
stin

Kazdé rano vesele, taha lidi z postele. Za tu sluzbu nevdécnici, hned ho
klepnou po palici. Co je to?

budik
KdyZ mne ubirate, rostu. KdyZz mi pfidavate, zmensuji se. Kdo jsem?
jama
Patfi ti to, ale tvoji pfatelé to pouzivaji vic nez ty. Vis, co to je?
tvoje jméno

Mam mésta, ale ne domy. Mam hory, ale ne stromy. Mam feky, ale ne ryby.
Kdo jsem?

mapa



Podékovani

Moc dékujeme, Ze jste si Cetli naSe Casopisy. Také jste délali naSe soutéze a
my jsme za to moc radi. Timto se s vami lou€ime a jeSté jednou moc
dékujeme.
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