


Vanoc¢ni filmy
Falling for Christmas
Chlapec, kterému tikaji Vanoce
Spirited
Vanoc¢ni kronika 1-2
Grinch

Vanoc¢ni koledy

e Stédrej veder nastal

e Ticha noc

e Piasli ovce Valasi

® Veselé vanocni hody

e Nesem vam noviny

e Jak si krasné nevinatko
e Narodil se Kristus Pan

Vanoc¢ni pisni¢ky
e All I want for Christmas is you
e The 12 Days of Christmas
e God Rest Ye Merry Gentlemen
e Oh Christmas Tree
e Deck the Halls
e Jingle Bells
e Santa Claus is coming to town
e O Holy Night
e Carol of the Bells



Vanoc¢ni bludisté

soutéz pro 1. a 2. ttidu







Najdi 5 rozdilu
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Vanocni symetrie

pro 1.-2. ttidu




Spocitej kolik je ¢eho

pro 1.-2.tfidu




Zimni sudoku

pro 3. tfidu

DOKRESLL OBRAZXY TAK, ABY SE \/ ZADNEM SLOUPCT ANT RADKU ZADNT OBRAZEX NEOPRKOVAL.
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Soutéz pro 1.tridu

WINTER SYMMETRY

Draw the missing haif of each image and color.
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- Jak dlouho trva obdobi adventu?

T-° 4.

Pracovnl llst pro 3. a 4 tridu

a vybarvi obrazek.

ADVENTNI VENEC

Advent je obdobi &tyf tydni pfed Vanocemi. Nasi pfedkové advent prozivali =
jako ¢as zklidnéni, rozjimani, pustu, Kazda z adventnich ned&li ma svij g

Jméno
Pieéti si text. Podle textu odpovéz na otazky pod nim, splii Gkoly &

nazev: 1. Zelezna, 2. bronzovi, 3. stfibra, 4. zlata.

Adventni vénec je tradi¢ni symbol, ktery slouzi k odpocitavani adventu.
Zelena barva vénce je symbolem nadéje na spinéni
lidstva — na pfichod Spasitele.
Fialova barva na tiech svicich
znamend pokini, ztiSeni a ¢ckani.
Jedna svicka na vénci ma rizovou

barvu - to znameni radost. '
Kazdou adventni nedéli se

zapali jedna svicka. Svicky O t.a o
se zapaluji proti sméru

hodinovych rudicek.
Po adventu koneéné pfijdou Vanoce!
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Ozna€ zelené ¢ast textu, ve kterém je psino, jak advent proZivali naSi
predkové.

. Jak se nazyvaji adventni nedéle? 1. 2,

Jakou barvu by podle tradice mély mit sviéky na adventnim vénci?

Jaké dalsi informace o adventu jeSté vis?




Zakrouzkuj spravnou odpovéd’

pro 2.- 4. tfidu
TRIKRALOVY KVIZ:)
1) Jak se ymenovali Tri kralove?
a) Pankrac, Servac, Bonifac
b) Kaspar, Melichar, Baltazar
C) Kasparek, Melich, Bobes
2) Za kym putovali?
a) za Santa Clausem
D) za Jeziskem do Betléema
C) za maminkou
3) Co jim ukazovalo cestu?
a) Betlémska hvézda (kometa)
D) navigace
C) Sipky
4) Co vezli za dary?
a) zlato, myrhu, kadidlo

b) diamanty, Sperky, zlataky
C) barbinu, lego, pokemony




Recept na vosi hnizda

160 g mietych pitkota
60 g masla kb R
2-3 lzice mléka .
100 g praskového cukru
TV,
70 g mietych liskovych ofiska
rum dle chuti

1 sdcek pidkotu

Ma naplr

50 g masla, zméklého

50 g mouckového cukru

1 lzice vajeéného konaku_
1 tzice rumu

Smichejte drcené pitkoty, zmdklé maslo, cukr,
kakao, ofisky, mléko a rum a vypracujte viaéne
tésto. Ze surovin na napln naslehejte hladky
krérmn. Tésto rozdélte do malych kulicek, po-
stupné je vtlacujte do formicek, stfed naplrite
krérmem a dospodu nalepte piskoty,

Ma 25 hnizd
Péiprava: 1 hodinu



Recept na pernicky

60 dkg hl. mouky,
y 25 dkg cukru mouéka,
20 dkg masla,

6 lzic medu,
2 lzice kakaa,

% - | 3 vejee, 1 kypiici prasek :
| do perniku, 1 l1zi¢ka s

J pernikového lml em

1 Ve smichame, vyvalime tésto asi na 5 milimetrii a vykrajujeme f§
£ tvary pomoci vykrajovatek. Piredehiejeme troubu na 150 °C. ¥
St 1 Pernicky klademe na suchy plech a peéeme asi 20 minut.
A Miuzeme je po upeceni pomazat rozslehanym bilkem (jsou pak

. 8 { lesklé). Zdobime cukrovou polevou.
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Dékujeme za pozornost
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