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EDITORIAL

V téhle skupiné jsou:
Linda, Vanda, Mdja,
Emma a Kdja.
Ndas Casopis se
jmenuje Bonjour,
protoze tvorime
casopis na téma
Francie.

Snad se vdm bude

nas casopis libit.

Francie je stdt, jehoZ vétsina dzemi se nachdzi v zdpadni
Evropé. Francouzskou republiku tvori i tzv. Zdmorska Francie,

ktera zahrnuje
Uzemi v Karibiku,
Severni a Jizni
Americe,

v Indickém ocednu
a Oceanii.
Francouzi
metropolitni
Francii kvili jejimu
geografickému
tvaru Casto
prezdivaji
L'Hexagone.



Rubrika rozhovor

PANI REDITELKA

1. Jaké je vase oblibené zvire?
Mo je oblibené zvire je Zelva.

2. Jaka je vase oblibend barva?
Moje oblibend barva je modra.

3. Jaké je vase st'astné Cislo?
Moje st'astné Cislo je 7.

4. Jaké je vase oblibené jidlo slané/sladké?
Moje oblibené slané jidlo je kufe na riizné zplsoby.
A sladké jidlo jsou jahodové knedliky.

5. Co se vdm libi/nelibi na nasi skole?
Libi se mi tady Sikovné déti a Sikovné pani ucitelky.
A také bych chtéla lepsi zahradu.

6. Co byste prdla skole?
Aby se ve Skole détem libilo a i pani u¢itelkdm.

7. Co rada déldte ve svém volném Ease?
Rdda si ¢tu knizky, chodim do divadla a poslouchdm hudbu.

8. Jste spokojend se skolnimi pomtckami?
Ano, je jich hodné.

9. Jste rdda, Ze jste pani reditelkou nebo byste chtéla byt pani u¢itelkou?
Nékdy jsem rdda, Ze jsem reditelkou, ale nékdy zase ne.

10. Co nejradsi ucite a co jste méla nejradsi za hodinu, kdyz jste byla mala?
Tak nejradéji u¢im cesky jazyk a kdyz jsem byla mald, tak jsem taky méla
nejradeéji Cesky jazyk.



Rubrika Novinky z domova

SRNCE
K zdchrané srnéete uvizlého v pozdrni nddrzi vyjizdéli 11. 9. hasici ze stanice Nyrany
kolem osmé hodiny rdno. Srnce spadlo do pozdrni nddrze v zemédélském aredlu na okraji
Nyran a hasiéi pro néj museli slézt po Zebriku. Poté, co bylo zvife vytazeno, jej hasici
vypustili do volné prirody.

KLISTATA

Stovky ndlezl klidt'at, a to véetné exotickych, zaznamenali védci z Veterindrni a
farmaceutické univerzity (VFU) v Brné, Ceské zemédélské univerzity v Praze ¢&i
Akademie véd. Pomohl jim projekt Najdi pijdka, ktery mél pivodné mapovat Sifeni pijdka
luzniho v CR. Podle brnénské skoly se ale projekt roziiFil také prdavé na sledovdni
exotickych klist'at rodu Hyalomma, kterd pochdzeji z jizni Evropy i ze subsaharské
Afriky.

TRAMVAJ SRAZILA 18 LETOU DIVKU

Na misté se ukdzalo, Ze divka méla dle svédkid 11. 9. vstoupit primo pred prijizdéjici
tramvaj ¢islo dvé jedouci smérem z centra. Viz ji srazil a odhodil na opaény tramvajovy
pds. Dle zdchranné sluzby utrpéla divka narozend v roce 2001 nastésti pouze lehké
zranéni hlavy a byla transportovdna do Fakultni nemocnice Plzen.
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Rubrika sport

ZINEDINE ZIDANE

je byvaly francouzsky fotbalovy zdloZnik
a reprezentant alZirského plivodu, pozdéji
fotbalovy trenér. VSeobecné je povazovdn
za jednoho 2z nejlepdich fotbalistl
historie, s francouzskym ndrodnim tymem
je mistrem svéta i Evropy. Pelé ho roku
2004 zaradil mezi 125 nejlepsich Zijicich
fotbalisti.

EARVIN NGAPETH

nebo téz N'Gapeth je francouzsky volejbalovy univezdl, hrd¢ ruského
klubu Zenit Kazan a francouzské volejbalové reprezentace. Volejbalisty
jsou také jeho otec Eric N'Gapeth, roddk z Kamerunu a mlad$ bratr Swan
N'Gapeth.

ALIZE CORNETOVA

je francouzskd profesiondlni tenistka a vitézka juniorské dvouhry na
French Open 2007. Ve své dosavadni kariére vyhrdla na okruhu WTA
Tour 3est singlovych a tFi deblové turnaje. V rdmci okruhu ITF ziskala
po trech titulech ve dvouhre i ve Ctyrhre.

TOUR DE FRANCE

Tour de France je etapovy zdvod
profesiondlnich cyklistl, pofddany od
roku 1903 ve Francii a konéici v
PariZi, jeho trasa vdak miZe vést i
dalsimi zemémi. Jezdi se kazdoroéné
g, vV Cervenci, prerudeni si vynutila
a2 pouze prvni a druhd svétova vdlka.




Rubrika moda
Coco Chanel

Zndmd francouzskd médni ndvrhdrka - ikona médy. Narodila se v roce 1883 a
zemrela v Parizi v roce 1971. PovaZuje se za prikopnici v oblasti oblékdni moderni
Zeny.

Znamé vyroky Coco Chanel

Neni osklivych Zen: jsou jen Zeny, které se neuméji udélat krdasnymi.
Mij Zivot se mi nelibil, tak jsem si vymyslela jiny.

Zeny, které nenosi parfém, nemaji budoucnost.

Méda zmizi, styl zistane.



Rubrika
mésto lasky a mody

"Pariz - mésto ldsky a neskutecné romantiky"”

PARTZ - MESTO ZAMILOVANYCH

Ne ndhodou zdri Pariz na vrcholku celosvétového Zebricku
navstévnosti mést. Vy jste jesté krasku nad Seinou nepoznali?
Dechberouci Eiffelova véz, romantické prochdzky v dzkych
uli¢kdach, most se zdamky lasky a dalsi zamilovand mista.. J6,
romantici tu maji pré!

PARIZ MESTO MODY

Ve mésté uméni je kultura na kaZzdém kroku. Kromé obchodi s
obleCenim a designem jsou po celém centru mésta prodejni
umélecké galerie. TakZe si muzete koupit néco krdsného na
sebe i do vaseho domova. Nejluxusnéjsi znacky najdete na
bulvdru Champs Elysees, v Avenue Montaigne a v Rue de Sévres.
Pravé tam si muzete nezdvazné vyzkouset boty od Chanel nebo
Saty od Valentina. Pokud ddvdte pfednost obchodiim pod jednou
strfechou, vydejte se do ndkupnich galerii LaFayette,
Samaritaine nebo Printemps - je v nich Uplné vée od butikl pres
restaurace az po kavdrny. Pokud vds ldkd exotické zboZzi, tak se
z typicky francouzskych mist miZete presunout jen pdr stanic
metrem do indické nebo afriky.



RECEPT NA FRANCOUZSKE CROISSANTY

Tésto:
500 g hrubd mouka + k posypdni o

e 15 lzickassil . //
e 50 g cukr

e 14 g susené drozdi j :
e 300 g mdslo zméklé : i 8
e 1ks rozslehané vejce L‘“ - l
e olej na pomazdni -

1. Smichejte mouku, stl a cukr. Odmérte 300 ml studené vody, pridejte susené drozdia
smichejte. Hnét'te 10 minut. Poté vytvarujte z tésta bochdnek a vloZte do lehce
naolejované misy, zakryjte potravindrskou félii a nechte minimdlné 2 hodiny v lednici
chladit.

2. Mezi dvéma pecicimi papiry si pomoci vdleCku na tésto z kostky mdsla vyvdlejte
obdélnikovou placku o rozmérech 20 x 15 cm. Mdslo nemusi byt dpIné zméklé. Vdlecek
pouzijte spis na tlu¢eni a mackdni mdsla nez rozvalovani. Vychlazené pripravené tésto si
preneste ha vdl a vyvdlejte do obdélniku o rozmérech 40 x 20 cm. Do jeho stredu
umistéte obdélnikovou placku z mdsla.

3. Preklopte jednu stranu tésta nahoru, aby zakryvala polovinu mdslové placky. Druhou
stranu tésta preklopte pres mdslo stejnym zplsobem tak, aby se obé strany tésta
setkaly ve stredu mdsla. Tésto preloZte na polovinu, aby se misto, kde se konce tésta
setkdvaji, staly pomyslnym Svem. Omotejte potravinovou félii a nechte 30 minut
vychladit v lednici.

4. Zopakujte tento postup jesté 2 x bez priddni dalsiho mdsla a poté nechte vychladit v
lednici pres noc.

5. Ndsledujici den vyndejte tésto na hladky povrch a vyvdlejte do velkého obdélniku o
rozmérech 60 x 30 cm. PouZijte ostry niz nebo Fezalku na pizzu a tésto rozfiznéte
podéIné na 2 dlouhé pruhy. Kazdy z nich pak nakrdjejte na 6 nebo 7 trojdhelnikd se
dvéma stejnymi stranami.

6. Kazdy z trojlhelnikl chyt'te za dva rohy u zdkladny, a jemné ho za né protdhnéte a
rozdirte. Pak miZete zalit zavinovat tvar croissantu od zdkladny kazdého trojihelniku a
dbejte na to, aby nedoslo k roztrZeni tésta. Nakonec se ujistéte se, ze 3picka kazdého
trojuhelniku skonci zastriend pod croissantem, aby vdm drZely croissanty tvar pri
peCeni se nerozjely. Chcete-li croissanty naplnit, dejte ndplfi k zdkladné trojihelniku
predtim, nez zalnete rolovat.

7. Madte-li "rohlicky" zavinuté, ohnéte jejich konce smérem
dovnitr, aby vznikly ty opravdové croissanty a pak preneste
na plech vylozeny pelicim papirem. Zakryjte lehce
naolejovanou potravinovou félii a nechte jesté kynout po dobu
zhruba 2 hodin, aby se jejich objem zdvojndsobil.

8. Predehrejte troubu na 180 °C. Smichejte rozslehané vejce
se 3petkou soli a croissanty jim potrete. Pelte priblizné
15-18 minut dozlatova a hechte vychladnout na pelici mrizce.




VTIPY

Tri slepicky
Jednou se tti slepi¢ky rozhodly, Ze si zahraji na schovdvanou.
Jedna pikala a ostatni se schovdvaly. Jedna se schovala do kurniku a

&=
druhd se schovala do Sopy. Treti slepi¢ka je Sla hledat, ale najednou

zakopla a vykrikla: ,Kurnik Sopal” a dvé slepicky rekly: ,To neplati, ty ses divalal“e

Zelva
Ve zverimexu: ,,Mohl bych si prohlédnout tu stepujici Zelvu prosim?”
. A kde ji vidite?!"
., Tam v prostrednim terdriul *
,, No nazdar, zapomnél jsem vypnout ohrivani pisku!”

Kdo je hloupi?
Prijde pani ucitelka do tridy a ptd se: "Déti, kdo si mysli, Ze je hloupy, at’ si stoupne."
Vichni sedi, jenom Pepicek se postavi.
Pani u¢itelka se ho ptd: "Pepicku, ty si myslis, Ze jsi hloupy?”
Pepicek: "To ne, ale je mi trapny vds tu nechat stdt samotnou."

Pepicek a dédecek
Jde kolem domu dédecek a vidi Pepicka, ktery se snazi dosdhnout na zvonek.
A tak se ho zeptd: "Nechces, abych na ten zvonek zazvonil, chlapeéku?"
Pepicek na to: "Tak jo." Dédelek zazvonil a Pepicek zakri¢i: "A ted’ zdrhdme dédo."

Turista
"Prosim vds, stihnu vlak ve 14:30, kdyZ ptjdu pres vase pole?" ptd se turista.
"Ano, a kdyz potkdte mého byka, tak stihnete i ten ve 14:00."

Blondyna
Potkaji se dvé blondynky a jedna Fikd druhé: "KdyZ uhddnes, kolik mdm lakd na nehty,
tak ti oba dva dam." Druhd odpovi: "Tak jo. P&+?"

Blondyna
Sedi blondynka a brunetka u televize a divaji se na film.
Brunetka povidd: "Hele, vsadime se jo? Jd sdzim, Ze ten chlap skoéi."
Blondynka: “Tak jo, jd sdzim, Ze neskoli." Daly 100 K& na stlil a ten chlap skoéil.
JenZe brunetka rekne: "Hele, ja ten film uz vidéla a védéla jsem to."

A blondynka nato: "No, ja ten film taky vidéla, ale myslela jsem, Ze podruhy uz neskocil"

Blondyna
Vrdti se muz ze sluZebni cesty a vidi svou Zenu blondynku sedét na Zidli a po kolena md
samou strouhanku. Blondyna ale stdle ddl strouhd dalsi a dalsi rohliky.
Tak se ji zeptd: "Proboha, co to tady vyvaddis?". Blondyna odpovi: "Chtéla jsem ti na
privitanou udélat rizky a recept v kucharce zalind: Strouhej tri dny staré rohliky."



Rubrika soutéz
KRIZOVKA PRO 1. - 2. TRIDU

Pripravili jsme si pro vds soutéz kriZzovku. Vasim Ukolem je
poznat, co je na obrdzku. Tmavé vyznalend pole ddvaji spole¢né
tajenku. Tajenku napisete a odnesete ji Vandé do paté tridy. Pokud
tajenku prinesete jako 1., 2., a nebo 3., dostanete specidlni cenu.
Snad se vam kriZovka bude libit.




OSMISMERKA PRO 3. - 4. TRIDU

Pripravili jsme si pro vds osmismérku, neni dplné lehkd. Kdyz se
budes porddné snazit a budes rychly, dostanes i hezké cenye.
Tak se snaz!

GMJ TCNXYOHAKSEEZRVC
SRAUAI NEALVVCI NRHE
WKOSNILRNIUI AABLBP
AATNPAAOLOVPMLETI AR
OUGI SCCI VAKAI BAPTA
PYLOHKOKKNZRNNIDRR
MI NONRAS AEI AAREEAA
FAVEKKYZNHMCNTKCMS
VEVACLLAEDTUII EEAEE
AANABUBAAMCLSECSEK
KRAKORAVDI YGARMAVA
DONASPANAEVOGNI KI V

akat ibis rarasek
blyskavice junacka hul sekera
cilovnici krakora tram
dalava lupinecek uceny

erb mava vikingové
filipiny nastup wagon klad
gronska zem 0 nas pan xénokrates
harachovka papirnici vgar mava

chléb nam dava kvili orkan Zznama zena



